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1. Паспорт программы профессиональной пробы
Профессиональная среда: умная среда
Наименование профессионального направления: лаборант по контролю качества пищевых продуктов
Авторы программы: Елена Владимировна Щукина, учитель химии высшей категории МАОУ «СОШ «Петролеум +» г.Перми.
Контакты автора: Пермский край, город Пермь, e-mail: elenashukina87@yandex.ru, телефон: 890283584355
	Вид
	Формат проведения
	Время проведения
	Возрастная категория
	Доступность для участников с ОВЗ

	Базовый
	Очный
	90 минут
	7-11 классы
	Нарушение опорно-двигательного аппарата (НОДА)


2. Содержание программы
Введение (5/10 мин)
1. Краткое описание профессионального направления. Товароведческая экспертиза представляет собой группу исследований, объектом которых являются товары народного потребления, а также особенности процесса их изготовления. Продукты питания, промышленные товары, электроника и бытовая техника анализируются с целью определения соответствия их качества предписаниям стандартов. Анализируются все этапы производства для установления того, какие именно нарушения привели к изготовлению товаров ненадлежащего качества. Товароведческая экспертиза также может быть направлена на обнаружение в товарах вредных веществ, способных нанести урон здоровью человека или состоянию окружающей среды.

Приобретение некачественных товаров, быстрая поломка бытовой техники, отравление продуктами питания и вышедшие из строя электронные приборы могут послужить причиной обращения пострадавших граждан в суд для получения компенсации. Именно в таких случаях необходимо проведение товароведческой экспертизы для предоставления суду соответствующих доказательств правоты одной из сторон.

Товароведческая экспертиза разделяется на виды в зависимости от типа объектов исследования. На сегодняшний день выделяют следующие разновидности товароведческой экспертизы:

· Экспертиза пищевых продуктов
· Экспертиза электроники и бытовой техники
· Экспертиза непродовольственных товаров
В рамках данной профессиональной пробы рассматривается товароведческая экспертиза пищевых продуктов.
При исследовании пищевой продукции применяют такие методы анализа, как фотометрические, титриметрические, потенциометрические, рефрактометрические, колориметрические, спектрометрические, тонкослойная и высокоэффективная жидкостная хроматография, хромато-масс-спектрометрия, микробиологический анализ. 
Товаровед-эксперт занимается товароведением и экспертизой потребительских товаров. Товароведение и экспертиза есть вид хозяйственной деятельности по изучению качества сырья и потребительских товаров на всех этапах их жизненного цикла от производителя до потребления. Объектами профессиональной деятельности товароведа-эксперта являются: товароведческая оценка товаров, их потребительская стоимость, экспертиза качества товаров, экспериментально-исследовательская деятельность в области повышения качества товаров и их сохранности. 
2. Место и перспективы профессионального направления в современной экономике региона, страны, мира. Товаровед-эксперты работают в крупных компаниях, торговых сетях, государственных надзорных и контрольных органах. Востребованность профессии средняя. С трудоустройством проблем не возникает. Товаровед-эксперт может сделать неплохую карьеру в специализированных экспертных организация, государственных структурах, например, в таких как Роскачество или Росстандарт. Кроме того, специалист может работать в независимых экспертных организациях, а также в крупных компаниях, выпускающих широкий ассортимент бытовых товаров. Профессия позволяет занимать достаточно высокие должности, руководить исследовательскими лабораториями, отделами и подразделениями. Товаровед-эксперт чаще всего непосредственно занимается экспертной деятельностью. Однако профессия позволяет заниматься администрированием и выполнять руководящие функции в профильных структурах и организациях.

3. Необходимые навыки и знания для овладения профессией. Товароведу - эксперту необходимы глубокие знания по органической, неорганической, аналитической химии, химической технологии, принципам моделирования технологических процессов химического производства и законодательство РФ.
должен уметь:
· квалифицированно проводить анализ качества товаров,

· готовить заключения по результатам анализа;

· научно анализировать социально-значимые проблемы и процессы,

· пользоваться специальной нормативной документацией.

· работать с различным химическим оборудованием, приборами;
· проводить необходимые расчёты,
· правильно заполнять необходимую документацию.
Специалист должен знать:
· Основы переработки пищевого сырья; 

· влияние технологического процесса на качество продукции; 

· химический состав потребительских товаров;

· основы хранения и транспортировки товаров; 

· основы микробиологии, биохимии, микробиологические процессы; 

· принципы стандартизации и сертификации потребительских товаров; 

· свойства товаров, методы качественного и количественного их определения.

4. 1-2 интересных факта о профессиональном направлении.
В последние годы с ростом интереса к экологической устойчивости и безопасности товаров, товароведы все чаще занимаются экологическим анализом и оценкой воздействия товаров на окружающую среду.
5. Связь профессиональной пробы с реальной деятельностью. Эксперт-товаровед знает о товаре все: состав, внешние характеристики, сезонные потребности покупателей в этом товаре и так далее. Профессиональный товаровед должен одновременно обладать навыками менеджера и маркетолога. Профессия товароведа-эксперта востребована как в магазинах, так и лабораториях.

 Постановка задачи (5 мин)
1. Провести анализ представленного пищевого продукта.
2. По результатам анализа составить экспертное заключение.
Выполнение задания (35 мин)
При записи на пробу группа может выбрать анализируемый пищевой продукт: мясные полуфабрикаты (пельмени, котлеты, колбасные изделия), молочная продукция (молоко, сливки), кисломолочня продукция (йогурт, кефир, ряженка), творог, творожные сырки, сметана, безалкогольные напитки (соки, морсы, газированные напитки). При  анализе учащиеся работают в парах. Важно грамотно распределить работу в паре, чтобы успеть сделать полный анализ.
1. Используемые методики определения качества (в зависимости от выбираемого продукта
1. Титрование.
2. Органолептический анализ
3. Качественный анализ
2. Заполнение протокола качества
Используя нормативы и проведённые расчёты составляется экспертное заключение о качестве и безопасности продукта.
2. Рекомендации по организации процесса выполнения задания:
Наставник ставит перед командами участниками задачу и раздаёт инструкции.
Во время самостоятельной работы учащихся наставник обходит рабочие места, следит за организацией рабочего места, санитарией, правильным ведением технологического процесса, оказывает помощь в анализе, акцентируя внимание на выполнении правильных приемов работы и соблюдении техники безопасности.
При необходимости приостанавливает работу, указывая на ошибки, в последующем объясняя причины и способы их устранения.
Контроль, оценка и рефлексия (20 мин)
1. Критерии успешного выполнения задания:
- соблюдение техники безопасности, правил санитарии и личной гигиены;
- умение работать по инструкции;
- правильность математических расчётов;
- соблюдение правил составления экспертного заключения.
2. Рекомендации по контролю результата, процедуре оценки
Наставник должен контролировать правильность проведения манипуляций, при необходимости – помочь. Наставник дает обратную связь, указывает на то, насколько обучающемуся удалось справиться с заданием.
3. Вопросы для рефлексии:
1. Чем была полезна проба? 
2. С какими сложностями Вы столкнулись во время выполнения задания? 
3. Что Вам понравилось при выполнении задания? 
4. Какими качествами, на ваш взгляд, должен обладать товаровед – эксперт? 
5. На основании полученного опыта оцените, насколько Вам подходит работа товароведа-эксперта (по шкале от 0-5) 
3. Инфраструктурный лист
	Наименование
	Рекомендуемые технические характеристики с необходимыми примечаниями
	Количество
	На группу/
на 1 чел.

	Столы химически стойкие
	На 2 рабочих места
	6
	На группу

	Вытяжной шкаф
	
	
	

	Мойка химическая
	
	2
	На группу

	Весы электронные
	
	6
	На группу

	Набор пробирок
	По 10 шт и штатив
	6
	На группу

	Пипетки  лабораторные градуированные прямого слива на 5-10 мл или мерные пробирки на 10 мл
	
	24
	На группу

	Фарфоровая чашка или чашки Петри
	
	6
	На группу

	Бюретка на 25 мл
	
	6
	На группу

	Стаканы химические на 50 мл
	
	24
	На группу

	Стаканы химические на 250 мл
	
	12
	На группу

	Колба коническая  на 100 мл
	
	12
	На группу

	Цилиндр на 100 мл
	
	6
	На группу

	Химическая ложка для отбора сухих реактивов
	
	12
	На группу

	Воронки конические
	
	12
	На группу

	Фильтры (белая полоса)
	
	50
	На группу

	Пробы продуктов
	
	6
	На группу

	Инструкции и приложения
	
	6
	На группу

	Промывалки с дистиллированной  водой
	
	6
	На группу

	Наборы реактивов (зависит от определяемых продуктов)
	
	6
	На группу


2

